Messermanufaktur Solingen / 2022



PUMA jahresmessermesser 2022 / Mooreiche

2019 SuperCIean® Balbach Damast, rostfrei / 60 HRC

95 mm 209 mm




PUMA jahresmessermesser 2022 / Carbon

2359 SuperClean® Balbach Damast, rostfrei / 60 HRC

95 mm 209 mm



PUMA defender damast/ Sonderserie 2022

Designed wurde das Modell ,, defender” bereits in den 1990er Jahren von Richard Hehn, einem der
renommiertesten Messermacher Deutschlands. Nun haben wir dieses begehrte Messer im Rahmen
einer auf insgesamt 100 Exemplare limitierten Sonderedition neu aufgelegt. Die Klinge ist aus rost-
freiem SuperClean® Balbach Damast gefertigt und auf 60 HRC gehartet. Fur die Griffschalen haben
wir robustes Buffelhorn, sowie das besonders edel anmutende Elfenbeinersatzmaterial , Elforyn®
Super Tusk” gewahlt. Beide Varianten sind auf jeweils 50 Exemplare begrenzt. Fein ornamentierte
Gravuren auf dem Knauf und Knebel geben diesem in Handarbeit hergestellten Sammlermesser
eine zusatzliche, elegante Note. Es wird in einer hochwertigen Holzgeschenkschatulle

inklusive Sattellederscheide und Zertifikat ausgeliefert.

PUMA defender, damast, limitiert auf 50 Stiick
Art.-Nr.: 3465808 (Buiffelhorn)

SuperClean® Balbach

325
9 Damast, rostfrei / 60 HRC

160 mm 290 mm

PUMA defender, damast, limitiert auf 50 Stiick
Art.-Nr.: 346580E (Elforyn)

SuperClean® Balbach

325
9 Damast, rostfrei / 60 HRC

160 mm 290 mm



PUMA taschenmesser 421

66 g 1.4110/55-57 HRC

73 mm 98 mm (geschlossen)

PUMA steht fur Langlebigkeit, Robustheit

und hochwertige Verarbeitung

Dieses Taschenmesser wird lange Zeit zu

Ihrem treuen Begleiter werden.




PUMA steakmesser

Art.-Nr.: 210421

«Essen ist ein Bediirfnis - GenieBen ist eine Kunst”.

Diese auch heute noch geltende Maxime von Francois de La Rochefoucauld (1613 — 1680) hat uns bei dem Entwurf zu unserem neuen Steak-
messer aus der IP-Serie inspiriert. Entstanden ist ein sehr hochwertiges Schneidwerkzeug fur die Tafel, das Funktionalitat, Eleganz und Asthetik
miteinander verbindet. Die gesamte Linienflihrung und das schwarze Micarta der mit rotem Fiber unterlegten Griffschalen sprechen fiir sich
und drtcken unseren hohen Anspruch an das Design aus. Das Messer besitzt eine komplett durch den Griff gehende Klinge aus deutschem,
rostfreien Qualitatsstahl nach DIN 1.4116 (X50CrMoV15) mit einer Harte von 57-59 HRC. Das hochwertige PUMA IP Steakmesser sollte von
Hand gereinigt werden und wird lhnen ein Leben lang Freude und Genuss beim Essen bereiten.

789 1.4116/57-59 HRC

120 mm 228 mm




PUMA Kochmesser, Serie 2 in 1

NEU: Koch- und Brotmesser in einem. Das Kochmesser 2 in 1, entwickelt und entworfen von Guinter Wiethoff, ist ein Alleskénner.
Es ist universell zum Schneiden von Fleisch, Fisch und Gemuse verwendbar, sowie fir Brot und Baguette.
Wir bieten das Modell mit vier unterschiedlichen Holzgriffen an: Olive, Buche, Nussbaum und Mooreiche

148-158 g 1.4110/55-57 HRC

189 mm 317 mm

PUMA Kochmesser 2 in 1, Buche / Art.-Nr.: 120009B

PUMA Kochmesser 2 in 1, Mooreiche / Art.-Nr.: 120009M

PUMA Kochmesser 2 in 1, Nussbaum / Art.-Nr.: 120009N

PUMA Kochmesser 2 in 1, Olive / Art.-Nr.: 1200090



PUMA fleischgabel

Passend zu unserer PUMA Kiichenmesserserie 850001 prasentieren wir hier zwei neue
Fleischgabeln. Beide Modelle bestehen - wie die Solinger Serie - aus rostfreiem Stahl
nach DIN 1.4116 und sind mit ausgesuchtem Eibenholz versehen.

Unsere Fleischgabel hat gegenutber kleineren Besteckgabeln den Vorteil, dass sie mit
ihren beiden langen und spitzen Zinken tief ins Fleisch eindringen kann. Damit ist sie
pradestiniert zum Tranchieren und Vorlegen auch von groBen Bratensttcken.
Durch die Lange von wahlweise 28 oder 30 cm eignen sich die Gabeln zudem

als praktische Helfer beim Grillen.

PUMA fleischgabel, 30 cm / Art.-Nr.: 120011

Gesamtlage: 30 cm

SRS A PUMA fleischgabel, 28 cm
Beschlaung: Eibenholz Art.-Nr: 120010

Stahl: X50CrMoV15

PUMA kiichenmesserblock,
aus Kiefernholz,

mit 8 Kiichenmessern
Art.-Nr.: 850001




PUMA schneidebrett

Art.-Nr.: 880002

Unser Schneidebrett ist aus massivem Walnussholz gefertigt. Vollholz wird fur Schneid-
bretter selten verwendet. Meist wird das Material aus mehreren kleinen Holzstticken
zusammengefugt. Anders bei diesem massiven Schneidebrett, welches aus drei ganzen
Walnussstticken gefertigt wird.. Wie der Baum, so das Holz: Jedes Schneidebrett ist ein
Einzelstluck! Dies erkennen Sie nicht nur an kleinen UnregelmaBigkeiten, wie sie wo-
maoglich in der Holzoberflache vorkommen, sondern vor allem in der Maserung des Holzes.
Durch die Beschaffenheit und der engen Maserung, ist unser Schneidebrett duBerst robust
und langlebig. AuBerdem verfligt unser Schneidebrett Gber eine groBzlgig bemessene
Saftrille, welche beim Arbeiten entstehende Flussigkeit auffangt. Das Brett ist mit vier
GummifuBen bestlckt, was einen sicheren und rutschfesten Stand bietet.

Abmessungen: Lange 45 cm / Breite 30 cm / Hohe 3,5 cm




PUMA IP kiichenmesser, Damast

Die Kochmesser aus der PUMA IP Reihe entstammen einem Entwurf des deutschen Messermachers und Fachbuchautoren Ernst Siebeneicher-
Hellwig und vereinen hohe japanische Klingenqualitat mit den Vorteilen eines modernen Designs.

Jedes einzelne Exemplar wird mit gréBter Sorgfalt aus besten Materialien hergestellt. Die Klinge besitzt 67 rostfreie Lagen, wobei der Kern aus
japanischem V-Gold No.10 High Carbon Edelstahl (VG10) besteht. Hierbei handelt es sich um einen sehr harten und schnitthaltigen Messer-
stahl. Die auf der VG10-Kernlage befindlichen Schichten bestehen aus jeweils 33 Lagen pro Seite, wobei sich die japanischen Stahle SUS 430
und SUS 431 abwechseln. Die Klinge ist auf ca. 60 HRC eisgehartet und zeichnet sich durch eine ausgezeichnete Schnitthaltigkeit aus, die das
Messer lange scharf halt.

Der Griff wird aus verzugsfreiem Pakkaholz gefertigt. Aufgrund dieser Eigenschaften und der hohen Verarbeitungsqualitat ist jedes Messer
fur alle Schneidarbeiten in der Kiliche bestens geeignet. Zudem unterstitzt das funktionale Griff-Klingen-Design die angenehme Handhabung
aller PUMA IP Kochmesser. Damit Sie moglichst lange Freude damit haben, bewahren Sie das hochwertige Schneidwerkzeug stets an einem
Messerhalter oder in der Verpackung auf und beachten Sie bitte die Pflegehinweise, die wir jedem Exemplar beilegen.

Das machtige Messer mit einer beachtlichen Klingenlange von knapp 20 cm und einer Klingen-

breite von 6,5 cm zerteilt mihelos auch umfangstarkeres Schneidgut. Mit dem ,,cleaver knife”
PUMA IP cleaver knife 8"

Art.-Nr.: 821201

werden auch groBe Herausforderungen zur Kleinigkeit.

255 Damast VG10,
67 Lagen / 60HRC
198 mm 335 mm

Der japanische Begriff ,,Santoku” (San = drei, Toku = Tugenden), der diesem Messer seinen Namen

gibt, deutet auf seine guten Eigenschaften beim Schneiden von Fleisch, Fisch und Gemuse hin. PUMA IP santoku knife 7"

Die knapp 18 cm lange Klinge unseres ,,santoku knife” erlaubt ein stilechtes Arbeiten auch in
Art.-Nr.: 821202

europaischen Kuchen.

Damast VG10,
67 Lagen / 60HRC

1999

178 mm 315 mm




Das Schalmesser ist mit einer geraden, knapp 10 cm langen Klinge ausgestattet und fur viele
unterschiedliche Anwendungen ausgelegt. Das Schalen und Schneiden von Obst und Gemuse

kann mit diesem Messer in einem Gang erledigt werden.

Die 4 cm breite und 19 cm lange Klinge des ,,Chef-Messers” ist universell nutzbar, aber im
Besonderen zum Schneiden von Fleisch und Fisch konzipiert. Dieses Kochmesser spielt durch
die angenehme Haptik seine Vorteile besonders dann aus, wenn gréssere Mengen verarbeitet

werden sollen.

Stilecht, handlich und mit fuhriger, 14 cm langer Klinge ausgestattet, kommt unser kleines
»santoku knife” daher. Fleich, Fisch und Gemuse zu schneiden ist seine urspriinglich zugedachte
Aufgabe. Aufgrund der kompakten MaBe lasst sich dieses schone Messer selbstverstandlich auch
fur das Zerkleinern aller anderen Lebensmittel bestens nutzen.

PUMA IP paring knife 4"
Art.-Nr.: 821203

Damast VG10,
699

67 Lagen / 60HRC
98 mm 208 mm

PUMA IP chef knife 8"
Art.-Nr.: 821204

Damast VG10,
201g

67 Lagen / 60HRC
150 mm 338 mm

PUMA IP santoku knife 5.5"
Art.-Nr.: 821205

Damast VG10,

1579
67 Lagen / 60HRC

142 mm 265 mm



PUMA IP kiichenmesser, Damast

Die 3 cm breite und knapp 15 cm lange Klinge des kleinen ,,Chef-Messers"” ist fur viele Schneid-
arbeiten nutzbar. Dieses universelle Kochmesser ist sehr handlich und leicht. Dadurch ist ein
ermudungsfreies Arbeiten moglich, auch wenn gréssere Mengen zu verarbeiten sind.

Dieses hochwertige Brotmesser besitzt eine Klingenlange von 25 cm und ist damit bestens
fur das Schneiden auch groBer Brotlaibe geeignet. Durch den exakten Wellenschliff werden
alle Brotsorten, Baguettes sowie Backwaren mit Kruste mihelos zerteilt.

Dieses besondere Schalmesser mit einer Klinge in Schnabelform passt sich den Rundungen der
zu verarbeitenden Lebensmittel perfekt an. Tournieren, Garnieren, Verzieren sowie Schalen von
zum Beispiel Apfeln wird damit zum Vergniigen.

PUMA IP small chef knife 6"
Art.-Nr.: 821206

Damast VG10,
106 g

67 Lagen / 60HRC
146 mm 269 mm

PUMA IP bread knife 10"
Art.-Nr.: 821207

2099 Damast VG10,
67 Lagen / 60HRC
249 mm 392 mm

PUMA IP curved paring knife 2.75"
Art.-Nr.: 821208

Damast VG10,
67 Lagen / 60HRC

61g

73 mm 183 mm



PUMA IP kiichenmesser-Sets, Damast

PUMA IP set of 3: chef, santoku & paring knife / Art.-Nr.: 821209 PUMA IP set of 3: santoku and paring set / Art.-Nr.: 821210
beinhaltet Art.-Nr.: 821202, 821203, 821204 beinhaltet Art.-Nr.: 821202, 821203, 821205
PUMA IP set of 3: chef and paring set / Art.-Nr.: 821211 PUMA IP set of 3: small chef, santoku & paring knife / Art.-Nr.: 821212

beinhaltet Art.-Nr.: 821203, 821204, 821206 beinhaltet Art.-Nr.: 821205, 821206, 821208




PUMA IP farkas

Das neue Modell ,farkas” aus unserer internationalen Markenlinie ,,PUMA IP” stellt schon optisch eine Besonderheit dar. Die 4,5 mm starke
Klinge aus 440C-Stahl ist sehr breit gehalten und lauft in einer mittig angeordneten, sehr effektiven Spitze aus. Der hoch angesetzte Schliff
ermoglicht zudem beste Schneidleistungen. Sehr elegant und komfortabel kommt auch der auf dem durchgehenden Flacherl sitzende Griff
daher. Die langgezogenen Backen aus rostfreiem Stahl fligen sich passgenau in den ergonomisch gestalteten Griffbereich ein, der entweder
mit schénem Hirschhorn, edlem Wengeholz oder schwarzem bzw. braunem Micarta beschalt ist. Dieses Messer ist robust und fuhrig zugleich.

Ausgeliefert wird das PUMA IP ,farkas” mit einer hochwertigen Gurtelscheide aus Sattelleder.

169-182 g 440C/ 57-58 HRC

90 mm 198 mm




PUMA IP farkas, micarta schwarz

Art.-Nr.: 846067
PUMA IP farkas, micarta braun

Art.-Nr.: 846066

PUMA IP farkas, Hirschhorn

PUMA IP farkas, Wengeholz Art.-Nr.: 810097

Art.-Nr.: 826096



PUMA IP roka

Das neue Modell ,roka” aus unserer internationalen Markenlinie ,,PUMA IP" ist ein leichtes und kompaktes Messer ,,fur alle Falle”. Die 3,5 mm
starke Klinge aus 440C-Stahl ist sehr fuhrig gehalten und lauft in einer mittig angeordneten, sehr effektiven Spitze aus. Der hoch angesetzte
Schliff ermdglicht zudem beste Schneidleistungen. Als Besonderheit ist der Klingenriicken mit einer Riffelung versehen, um einem Finger der
messerfihrenden Hand beim Druckschnitt ausreichend Halt zu geben. Ergonomisch und komfortabel kommt auch der Griff daher. Auf dem
durchgehenden Flacherl sind Schalen aus schénem Walnussholz oder schwarzem G10 dauerhaft befestigt. Die Anwendungsmaglichkeiten
dieses Messer erstrecken sich tber alle Bereiche, wie z.B. Jagd, Outdoor und Freizeit.

Ausgeliefert wird das PUMA IP ,roka” mit einer hochwertigen Gurtelscheide aus Sattelleder.

PUMA IP roka, Walnussholz / Art.-Nr.: 820095 PUMA IP roka, G10 black / Art.-Nr.: 830095

169-182 g 440C/57-58 HRC 90 mm 198 mm



PUMA XP pig sticker

Ein praxistaugliches Abfangmesser ist bei der Jagd auf Schwarzwild schon seit jeher fester Bestandteil der waidmannischen Ausrustung.

Die Modelle , pig sticker 13 und 15" aus unserer amerikanischen XP-Serie sind mit ihrer langen, satinierten Klinge nicht nur funktional, sondern
auch optisch ein Hingucker. Der Griff mit integralem Parierelement ist symmetrisch geformt und tragt schéne Schalen aus robustem Pakkaholz,
das mit einer griffigen Fischhaut versehen ist. Das Messer besitzt eine durchgehende Fulltangkonstruktion aus einem Stlck 440-Stahl, gehartet

auf 55-57 HRC und ist daher sehr stabil. Als spezifisches Merkmal weist die mittelspitze Klinge im Ortbereich eine angeschliffene Phase sowie an
den Flanken eine beidseitige Hohlkehle auf. Unser ,,PUMA XP pig sticker” ist auch bestens fur die Nachsuche geeignet und wird mit einer sehr

hochwertigen, passgenauen Gurtelscheide aus braunem Sattelleder ausgeliefert.

PUMA XP pig sticker 15
Art.-Nr.: 7818915W

PUMA XP pig sticker 13
Art.-Nr.: 7818913W




PUMA XP forever knife, orange

Art.-Nr.: 7205112

Das PUMA XP forever knife, orange ist der perfekte Begleiter fiir Outdoorenthusiasten. Die Klinge ist aus rostfreiem 440er Stahl (55-57 HRC)
gefertigt und weist einen leichten Hohlschliff auf. Um das Messer im Outdooreinsatz leichter wieder auffinden zu kénnen, ist der Griff in
orange gehalten. Die mit dem voll durchgehenden Erl verschraubten Schalen sorgen durch ihre ausgepragten Fingermulden sowie der
schwarzen Gummierung fiir einen besonders festen Halt beim Zugreifen. In der farblich abgestimmten, sowie mit integriertem Gurtelclip

versehenen Kunststoffscheide, lasst sich das Messer bequem und sicher verstauen.

220 g 440/ 55-57 HR

122 mm 250 mm




PUMA XP trifecta knife

Das Trifecta aus unserer amerikanischen PUMA XP-Serie ist ein
multifunktionales Jagdtaschenmesser mit drei verschiedenen
Klingen aus beschichteten 420'er Stahl, gehartet auf 55-57 HRC.
Dem Anwender steht eine 8 cm lange Droppointklinge, eine
scharfe Aufbrechklinge mit ,,gut hook” sowie eine Knochensage

zur Verfugung.
222 g 420/ 55-57 HRC
80 mm 115 mm (geschlossen)

Alle Elemente sind per zuverlassigen Midlock verriegelbar und
liegen im geschlossenen Zustand durch Platinen getrennt von-
einander im Griff. Das Schliessmesser besitzt verschraubte Schalen
aus ABS (Farbe ,,orange” oder ,camouflage”). Zum Lieferumfang
gehort eine praktische Cordura-Koppeltasche mit Klettverschluss.

222 g 420/ 55-57 HRC

80 mm 115 mm (geschlossen)

PUMA XP trifecta knife, orange / Art.-Nr.: 7320106

PUMA XP trifecta knife, camouflage / Art.-Nr.: 7320107




PUMA TEC system, folding

Art.-Nr.: 7282600

In Zusammenarbeit von Jagern und einem Metzgermeister ist unser neues folding System entstanden.
Aufgebaut auf unser patentiertes PUMA system, haben wir eine ergonomisch optimierte Version entwickelt.
Der orange Griff aus G10-Material liegt sowohl in kleineren, als auch in gréBeren Handen ideal und sicher.

Im Set sind insgesamt fiinf Klingen aus rostfreien 440C Stahl enthalten. Die Klingen kénnen entweder einhandig
(per Flipper) oder zweihandig ge6éffnet werden. Arretiert werden sie durch eine Liner-Lock Verriegelung.

125 g 440C /58 HRC

94-95 mm 215 mm

Drop-Point mit Aufbruchhaken (7282603)
Drop-Point Klinge (7282601)

Clip-Point Klinge (7282602)

Knochensage (7282604)

Aufbruchklinge (7282605) 2.

o A W =

Die Klingen und das Griffstlck werden sicher
in einer schwarzen Cordura-Tasche aufbewahrt.




PUMA TEC pocket-tool, G10 grin

Art.-Nr.: 7285004

Das neue ,PUMA TEC pocket-tool” ist ein multifunktionales Taschenmesser und besitzt folgende praktische Werkzeugelemente
aus rostfreiem 420 Stahl: groBe Klinge, Sage, Kreuzschlitzschraubendreher, Korkenzieher, Ahle und Schlitzschraubendreher mit
einem integrierten Flachenéffner. Am Ende des mit griinem G10 beschalten Griffes befindet sich zudem eine separate Ose zum
Anbringen eines Fangriemens oder einer Messerkette. Das "pocket-tool" ist ein toller Alleskénner flr den taglichen Gebrauch.

1389 AlSI 420 /54 HRC

74 mm 102 mm (geschlossen)



PUMA TEC camping tool, orange

Art.-Nr.: 7285001

Unsere neuen Camping Tools sind |hr idealer Begleiter fur Picknick, Touren und Outdooraktivitdten. Klein, handlich und trotzdem
voll funktionstlichtig passen unsere Camping-Bestecke aus rostfreiem Stahl in jeden Rucksack oder Picknickkorb. Das Set lasst sich
einfach in zwei Teile zerlegen und beinhaltet neben Gabel, Messer und L&ffel weitere Werkzeuge: Korkenzieher, Kapselheber,
Dosenoffner und Ahle. Die Sets werden fur den bequemen Transport in einem Leinenbeutel geliefert.

Die Griffschalen bestehen aus geriffeltem Aluminium.

Das Besteckset wird durch die Gabel und den Léffel zusammengehalten. Offnen Sie Gabel und Léffel, kénnen Sie die beiden
Halften des Sets voneinander trennen.

147 g AlSI 420 /54 HRC

70 mm 110 mm (geschlossen)



PUMA TEC camping tool, grin

Art.-Nr.: 7285002

147 g AlSI 420/ 54 HRC

70 mm 110 mm (geschlossen)



PUMA TEC Feststehende Messer

Ein stilvolles Modell prasentiert PUMA TEC mit diesem Full-Tang-Gurtelmesser. Die feststehende, satinierte Klinge wird aus rostfreiem
AlS| 420 Stahl gefertigt. Die Griffschalen aus wahlweise braunem Pakkaholz oder Olivenholz bilden in Kombination mit den Neusilber-
beschlagen ein elegantes Erscheinungsbild. Nicht nur praktisch zum Fixieren der Schalen, sondern auch optisch sind die Mosaikpins ein
echter Blickfang. Eine passgenaue, schwarze Lederscheide mit Gurtelschlaufe gehort dazu.

PUMA TEC Giirtelmesser, braunes Pakkaholz mit Mosaikpins / Art.-Nr.: 7301110

1159 AlSI 420/ 54 HRC

95 mm 205 mm

PUMA TEC Giirtelmesser, Olivenholz mit Mosaikpins / Art.-Nr.: 7302910

1159 AlSI 420 / 54 HRC

95 mm 205 mm



PUMA TEC Giirtelmesser, G10 schwarz / Art.-Nr.: 7300409
Dieses elegante Full-Tang-Gurtelmesser verfugt tber eine feststehende, satinierte Klinge aus rostfreiem AISI 420 Stahl.
Die Griffschalen bestehen aus schwarzem G10 und der Fingerschutz aus Edelstahl. Mit schwarzer Gurtellederscheide.

92¢g AlSI 420 / 54 HRC

88 mm 188 mm

Ein handliches und schénes Gurtelmesser prasentiert PUMA TEC mit diesem Modell. Die feststehende Full-Tang-Klinge wird aus rostfreiem AlSI
420 Stahl gefertigt. Die Griffschalen aus schwarzem G10 oder wahlweise Olivenholz bilden in Kombination mit den Neusilberbeschlagen ein
tolles Erscheinungsbild. Nicht nur praktisch zum Fixieren der Schalen, auch dekorativ sind die auf beiden Seiten des Griffes zu sehenden Mosaik-

pins ein echtes Highlight. Eine passgenaue, schwarze Lederscheide mit Gurtelschlaufe ist im Lieferumfang enthalten.

PUMA TEC Giirtelmesser, G10 mit Mosaikpins / Art.-Nr.: 7300809
179 AISI 420 / 54 HRC

85 mm 193 mm

PUMA TEC Giirtelmesser, Olivenholz mit Mosaikpins / Art.-Nr.: 7301509
95 g AISI 420 / 54 HRC

85 mm 193 mm



PUMA TEC Taschenmesser

PUMA TEC Taschenmesser, Olivenholz mit Clip / Art.-Nr.: 7316011

Dieses Puma TEC Taschenmesser verfligt (iber eine satinierte Klinge aus rostfreiem AISI 420 Stahl und Edelstahlbacken. Nach dem Offnen
der Klinge Uber einen praktischen Nagelhau sorgt ein Back-Lock-Mechanismus fur die zuverlassige Arretierung. Die Heftschalen sind aus
Olivenholz gefertigt. Ein Edelstahl-Taschenclip sowie eine Puma TEC Geschenkbox runden die Ausstattung ab.

1349 AISI 420 / 54 HRC
83 mm 114 mm (geschlossen)
Dieses schone Puma TEC Taschenmesser verfugt Gber eine satinierte Klinge aus rostfreiem AlSI 420 Stahl mit praktischem Nagelhau.

Eine Back-Lock-Verriegelung halt die Klinge zuverlassig in Arbeitsposition. Zur Auswahl stehen Heftschalen aus wahlweise braunem
Pakkaholz oder gemasertem Olivenholz. Beide Holzer harmonieren optisch bestens mit den Backen aus Edelstahl.

PUMA TEC Taschenmesser, Olivenholz / Art.-Nr.: 7316312
1259 AISI 420 /54 HRC

81 mm 115 mm (geschlossen)

PUMA TEC Taschenmesser, Pakkaholz / Art.-Nr.: 7316512

1259 AlSI 420 /54 HRC

81 mm 115 mm (geschlossen)



PUMA TEC Taschenmesser, G10 / Art.-Nr.: 7312510

Ein elegantes, klassisches Taschenmesser aus der Puma TEC Serie. Die hochglanzpolierte Klinge aus rostfreiem 3CR Stahl ist zum leichten Offnen
mit einem Nagelhau ausgestattet und wird durch einen bewahrten Back-Lock-Mechanismus verriegelt. Neusilberbacken und Heftschalen aus
schwarzem G10 bilden den attraktiven Griff.

83¢g 3CR Stahl /52-55 HRC

73 mm 95 mm (geschlossen)

PUMA TEC Taschenmesser Damast, Pakkaholz / Art.-Nr.: 7312310

Bei diesem tollen Damast-Taschenmesser bleiben keine Wiinsche offen. Die Klinge aus 71-lagigem Damast (rostfrei) verftigt Gber eine Kernlage
aus 8Cr13MoV Stahl und lasst sich mittels Nagelhau leicht 6ffnen. Der Back-Lock-Mechanismus sorgt fur eine zuverlassige Arretierung. Passend
zum Design der Klinge sind die Backen ebenfalls aus Damast-Stahl gefertigt. Die Griffschalen bestehen aus aus dunklem Pakkaholz. Ausgelie-
fert wird dieses schéne Modell in einer Geschenkbox mit Magnetverschluss.

869 Damast 71 Lagen

73 mm 101 mm (geschlossen)

PUMA TEC Taschenmesser, G10 / Art.-Nr.: 7316612

Dieses zweihandig zu 6ffnende und per Liner-Lock verriegelbare Taschenmesser steht fur Gradlinigkeit und Kompromisslosigkeit. Die rostfreie
Klinge aus 420'er Stahl mit angeschliffener Facette und Hohlkehle erlaubt alle Arbeiten im Outdoorbereich sowie bei der Jagd. Seine Alltags-
tauglichkeit wird diesem Arbeitsmesser auch durch die Backen aus Edelstahl und unempfindliche Griffschalen aus schwarzem G10 verliehen.

107 g AlSI 420 /54 HRC

78 mm 115 mm (geschlossen)



PUMA TEC filetiermesser

Mit diesem PUMA TEC Modellen prasentieren wir attraktive Filetiermesser. Die schwarz beschichtete Klinge aus rostfreiem AlSI 420 Stahl sitzt
durch eine Befestigung, ohne sichtbare Vernietung, fest im Heft. Zwischen Klinge und Griff liegt ein Handschutz aus schwarzem Kunststoff.
Der rutschfeste Griff aus grau-griinem Soft-Kunststoff bietet auch bei feuchten oder kalten Handen einen sicheren Halt bei der Arbeit.

Dem Petri-Jinger stehen drei Modelle mit den Klingenlédngen 13, 15 und 18 cm zur Auswahl.

Inkl. schwarzem Kunststoff-Klingenschutz mit beidseitigen Liftungsschlitzen und Fangriemenése am Griffende.

PUMA TEC filetiermesser, 13 cm / Art.-Nr.: 7310813

979 AlSI 420 / 54 HRC 130 mm 275 mm

PUMA TEC filetiermesser, 15 cm / Art.-Nr.: 7310815

106 g AlSI 420 /54 HRC 150 mm 295 mm

PUMA TEC filetiermesser, 18 cm / Art.-Nr.: 7310818

1139 AlSI 420 /54 HRC 180 mm 325 mm
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Messermanufaktur Solingen - Knifemakers to the World

PUMA GmbH IP Solingen

An den Eichen 20-22
42699 Solingen

Telefon: +49 (0)2851-5896-50 Hinwveis:
Telefax: +49 (0)2851-5896-60 Folgen Sie uns: Da PUMA Naturprodukte verarbeitet,

E-Mail: info@pumaknives.de sind optische Abweichungen zwischen
‘ . Messerabbildungen in diesem Katalog
www.pumaknives.de und den Originalen méglich.



